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sans rapport de recherche internationale, sera republiSe 
dis reception de ce rapport 
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H mOH PH ^^°"°L-'^LERANT MALOLACTIC STRAINS FOR THE MATURATION OF WINES WITH AVERAGE OR 
H mSySn"ouI?eS2^ MALOLACnqUES TOLERANTES A UALCOOL POUR LA MATURATION DES VINS DE pH 

g (5^ Abstract: The invention relates to lactic bacterial strains of the genera Lactobacillus ands Pediococcus which are capable of 
— initiating and cairying out a complete malolactic fermentation on direct introduction, in the dried, Wn or lyophilised state without 
^ a previous acclimatisation step, at a concentration of between 10« and 5x10^ UFC/ml, into a wine with an alcohol content of 10 % 

~. rir.T rf ^ T"^' r.^'' '^"'"'^'^ '° "PP^"' ^* ^ ^"'^^U^"' °n inoculation and a 

^ rapid start to the fermentation activity such that said strain i) converts at least 5 %, preferably at least 10 %, of the malic acid into 

^ inSl^^t^ ''I n A^^" Ifu °" °f '"^^ '^^^^ ^ least 10 %, preferably at least 25 %. of the malic acid into lactic 

«s ^1 t H i inoculation of the wine. The invention further relates to a method for malolactic conversion in a winTof 
S ^ It l ^^ 'noculation wit a lactic bacterial preparation, comprising at least one of said strains in the course of or 

at the end of the alcoholic fermentation. 



S co?o,^ M P^f '"^^"ir des souches de bactdries lactiques appartenant aux genres Lactobacillus et Pedio- 

^ coccus, capables dimtier et de r^aliser une fermentation malolactique complete lorsqu'elles sont intioduites sans 6tape pr^alable 

^ d acchmatabon directement k I'etat s&h6, lyophilisd ou congel6, k une concentration comprise entre 10« et 5 10^ UFC/ml^s un 

O vin ayant un degx6 d'alcool de 10% ou plus et un pH moyen k 6lev6. Cette resistance k I'alcool se manifeste par un excdSt m^x de 

O si^ie lors de rmoculation et par un d^marrage rapide de I'activite fermentative, de sorte que ladite souche f i) - convertft au r^oiS 

Q moms 10% et de pr6f6rence au moins 25%, de Facide malique en acide lactique en 10 jours apr^s inoculation dudit vin. Estdgale- 
^ ZT'^Z Tt ^ com^ersion malolactique dans un vin de pH moyen k 6Ieve, par inoculation directe d'une preparation 

de bact&ies lactiques comprenant au moms une souche selon I'invention, en cours ou en fin de fermentation alcoolique 
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(57) Abstract: The invention relates to lactic bacterial strains of the genera Lactobacillus ands Pediococcus wliich are capable of 
initiating and carrying out a complete malolactic fermentation on direct introduction, in the dried, frozen or lyophilised state, without 
a previous acclimatisation step, at a concentration of between 10* and 5x10' UFC/nnl, into a wine with an alcohol content of 10 % 
or more and an average or high pH level. The resistance to alcohol is apparent with an excellent survival rate on inoculation and a 
rapid start to the fermentation activity such that said strain i) converts at least 5 %, preferably at least 10 %, of the malic acid into 
lactic acid in 5 days after inoculation of the wine and ii) converts at least 10 %, preferably at least 25 %, of the malic acid into lactic 
acid witiiin 10 days of the inoculation of the wine. The invention fiirther relates to a method for malolactic conversion in a wine of 
average to high pH by direct inoculation wit a lactic bacterial preparation, comprising at least one of said strains in the course of or 
at the end of the alcoholic fermentation. 
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En ce qui conceme les codes d deux lettres et autres abrevia- 
tions, se rifSrer aux "Notes explicatives relatives aux codes et 
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(57) Abrege : La presente invention conceme des souches de bact6ries lactiques appartenant aux genres Lactobacillus et Pedio- 
coccus, capables d'initier et de rdaliser une fermentation malolactique complete lorsqu'elles sont introduites sans dtape prfialable 
d'acclimatation diiectement h. I'fitat sech6, lyophilis6 ou congel6, ^ une concentration comprise entre 10« et 5AQP UFaml, dans un 
vin ayant un degi^ d'alcool de 10% ou plus et un pH moyen a 61ev6. Cette resistance a I'alcool se manifeste par un excellent taux de 
survie lors de I'inoculation et par un d6marrage rapide de I'activitd fermentative, de sorte que ladite souche : i) - convertit au moins 
5%, et de preference au moins 10%, de I'acide malique en acide lactique en 5 jours apies inoculation dudit vin, et ii) - convertit au 
moins 10%, et de pr6fdrence au moins 25%, de I'acide malique en acide lactique en 10 jours apr&s inoculation dudit vin. Est 6gale- 
ment revendiqufi un proc6d6 de conversion malolactique dans un vin de pH moyen k &.&/€, par inoculation directe d'une preparation 
de bacteries lactiques comprenant au moins une souche selon I'invention, en cours ou en fin de fermentation alcoolique. 



